
A 飯野農園さんの小江戸産ホウレン草の「クリーミーポタージュ」～ベーコンチップ添え ¥600

B 川越市場特選ズワイガニと飯野農園さんの小江戸産白菜＆リンゴの「ホワイトサラダ」 ¥1,200

C 大野農場さんの小江戸黒豚の「原木生ハム」(40g)　＊カッティングサービス ¥1,300

D 広島産牡蠣と小江戸産カブの「チャウダーアランチーニ」～仁村薫さんの小江戸産キヌヒカリ（一等米）で ¥1,000

E 飯野農園さんの小江戸産冬野菜の「チーズフォンデュ」～KLオリジナルブレンドチーズで ¥1,400

F パルミジャーノとブラックペッパーの「カーチョエペペ」～浅草開化楼さん低加水パスタフレスカ(生パスタ)で ¥1,000

G 川越市場特選〈スモークサーモン＆キャビア〉の「リゾット」～仁村薫さんの小江戸産キヌヒカリ（一等米）で ¥1,800

H 仏産バルバリー鴨胸肉の「ロースト」とフォアグラのソテー～Xmas野菜を添えて ¥2,500

I 埼玉県産とちおとめを使った「KLストロベリーパフェ」～Xmasスペシャル ¥1,200

＊価格はすべて税込です。サービス料・チャージ等も一切頂戴しておりません。コストパフォーマンスよくお楽しみください。

今月の「シェフのオススメ料理」　　 2018年12月
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